FISH ‘N STEAKS ab 18.00 unhr

FISH

BRANZINO-FILET (Wolfsbarsch) vom Grill sowm
Rote-Riben-Kartoffeln | winterliches Gemise | Safranfond 23,5

Gebratener SEESAIBLING cpo
Venere Reis | Istrisches Olivendl Extra Vergine 23,5

CALAMARI vom Grill acs
in Knoblauchbutter | lauwarme Baguettescheiben 17,5

CHEF'S CHOICE

Kurz gebratene KALBSLEBER AcLo
Gebratene Apfelspalten | Portweinschalotten | Erdapfelplree 18,5

Zartes WIENER SCHNITZEL vom Norischen Bergkalb ac
Petersilienkartoffeln, Preiselbeeren, und Zitrone 20,5

STEAKS

Zu allen Steaks servieren wir Kréauterbutter, Cognac-Pfefferrahm-Sauce oder
Steakhouse BBQ-Sauce und frischer Chili

Zartes STEAK vom GLOCKNERKALB 180 Gramm 20
Rosa gebratene Racks vom NEUSEELAND PREMIUM-LAMM]| Thymiansaft’l 18
CHATEAUBRIAND fiir 2 Personen - 400g feinstes FILET-STEAK 44
Feinstes OCHSEN-FILETSTEAK 150 | 200 | 2509 16,522 27,5
Bestes RIB-EYE-STEAK vom Premium Almochsen 280 | 4009 20| 28,5
Zartes RINDSPAILLARD Lowmrc

Rucola | Pinienkerne | Parmesan 15

SURF zum TUREF: s
Gegrillte RIESEN-STEINGARNELEN pro Stiick 3
BLACK TIGER GARNELENSPIESS vom Grill pro Spiel 4

> BEILAGEN: accoLm

Rostgemise | griine Bohnen mit Speck und Zwiebel | Rosmarinkartoffeln
Ofenkartoffel mit Sauerrahm-Dip und Schnittlauch | Steakhouse-Fries  pro Portion 4

WOK  ab 18.00 Unr

marktfrisches Gemdse | hausgemachte princS-Sauce mit Kokosmilch, Ingwer und Koriander | Basmatireis

mit feinsten Rinderfiletspitzen ABDENFHLOR 19,5
mit gegrillten Garnelen ABDENFHLOR 17,5
mit gebratenen Huhnerfiletsticken ABDENFHLO 15,5
Vegetarisch ABDENFHLO 12,5

A=Gluten, B=Krebstiere, C=Gefluigel-Eier, D=Fisch, E=Erdniisse, F=Sojabohnen, G=Saugetiermilch, H=Schalenfriichte, L=Sellerie, M=Senf,
N=Sesamsamen, O= Schwefeldioxid & Sulfite, P=Lupinen, R=Weichtiere



