ALPE ADRIA TAGE

Vorspeisen Alpe Adria Specials

Tomaten-Mozzarella ,, CAPRESE® mit Pesto und frischem Basilikum und Baguette kG
Carpaccio ,, TRUFFEL TRIFFT KURBIS*

mit eingelegtem Kiirbis und feiner Triiffelcreme und Baguette ACGEM

Frittierte SARDELLEN mit hausgemachter Aioli und Baguette aps

Highlights vom , FONDA" Branzino, Adria-Scampi und Jakobsmuscheln

Finkensteiner Tagliatelle ai Frutti di Mare

mit Tomatensauce und gemischten Meeresfriichten acpoc
BRANZINO im Ganzen mit mediterranem Gemiise, Kapern und Oliven apco
BRANZINO-Filet vom Gill mit Toskana-Gemiise und cremiger Grana-Oliven-Polenta apco

Princs Special Gemischter Fischteller ,,FLUSS trifft MEER “
Branzinofilet, I Stk. Kaisergranate, 3 Stk.Black Tiger Garnelen

mediterranes Grillgemiise und Knoblauchbaguette apco

Marinierte ADRIA SCAMPI wahlweise: auf Finkensteiner Tagliatelle mit Tomaten,

Zucchini und Knoblauch acpa
oder

auf cremigem Prosecco-Risotto mit Rucola

und Grana acpc

Gebratene JAKOBSMUSCHELN wahlweise:  auf ,, Tagliatelle TAR TUFFO* acoc
oder

mit Triiffelschaum und Kiirbispiiree acoc

PIZZA ai Frutti di Mare mit Tomatensauce, Mozzarella und gemischte Meeresfriichte apoc

..... vom Rind

Zartrosa gebratene TAGLIATA mit cremiger Triiffelpolenta und Brokkoli cLvo

... Siile Verfithrung

Duette von Profiterols act
Klassisches Panna Cotta mit Limoncello Espuma acL

A=Gluten, B=Krebstiere, C=Gefliigel-Eier, D=Fisch, E=Erdniisse, F=Sojabohnen, G=Siugetiermilch, H=Schalenfriichte,

L=Sellerie, M=Senf, N=Sesamsamen, O= Schwefeldioxid & Sulfite, P=Lupinen, R=Weichtiere
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